
– Geschmack, der knallt! –

SAUCEN



UNSERE STANDARDSAUCEN

No. 2 Scharf 
Schmeckt hervorragend zu Fleisch, Currywurst, Würstchen, Fisch, 
Pommes Frites, Nudeln, Reis und rundet Saucen, Suppen und 
Marinaden würzig ab.

No. 3 Fruchtig
Exotisch-süß-scharf mit Ananas, Mango und Orange. Ideal für 
asiatische Gerichte, Currywurst und süß-sauer Schweinefleisch, 
pikante Suppen und Krustentiere.

No. 4 Feurig 
Wie No. 2 Scharf – Feurig-würzig, für Fleisch, Currywurst, Fisch, 
Pommes, Nudeln und Reis. Verfeinert mit scharfem Thai-Curry- 
Gewürz, hebt diese Sauce jedes Gericht auf ein feuriges Level.

No. 1 Originool – mittelscharf
Ideal zu köstlichem Grillfleisch, für alles Kurzgebratene, feiner 
Currywurst und leckeren Reis- und Nudelgerichten. Hervorragend 
zum Abschmecken von Saucen. Als Beigabe zu Pommes Frites.

No. 5 Barbecue
Mit süßlicher Rauchnote passt sie zu Fleisch, Grillgerichten,  
Pommes und eignet sich hervorragend zum Marinieren von Spare 
Ribs, Hähnchen und Steaks. Ideal für Fondue, Raclette und als Dip.

Rauchende Colts
Mit feiner, süßlicher, normal scharfer Western-Rauchnote und  
gleicher Verzehrempfehlung wie bei No. 5 Barbecue.

im 40 ml, 200 ml,  
350 ml und 500 ml Glas 



Weihnachtssauce
Ein Hauch von Weihnachten! Für Currywurst, Würstchen, Fleisch,  
Geflügel, Raclette und Fondue – schmeckt wirklich nach Weihnachten.

Scharfer Engel
Heizfunktion mit Heiligenschein: festliche Gewürze, angenehme Wärme. 
Für Currywurst, Würstchen, Fleisch, Geflügel, Raclette & Fondue.  
Weihnachten – nur mit kleinem Flämmchen.

DIE GANZ SCHARFE ABTEILUNG

Burnout Exploded 

Die doppelte Dröhnung Gewürze (wie bei No. 6 Burnout)  
plus Habanero!

Heavy Arschbrenner
Heavyer als Burnout? Burnout exploded getoppt? Auf jeden 
Fall eine schöne Mischung „Caramba, Karacho, Kentucky!“ 
Der Hintern soll brennen – auf ein „heavyges Afterburning“.

Inferno – nur für Großmäuler
So Ihr Großmäuler – zieht Euch warm an! Schluss mit lustig!  
Wir machen ein Inferno aus eurer Blümchenwelt! Wer jetzt  
noch nichts merkt, ist selber schuld. Schmeckt zu allem!

No. 6 Burnout 
Die „Feurige“ No. 4 ordentlich verschärft, auch mit einer Prise 
„Bhut Jolokia“, dem schärfsten Gewürz der Welt ! Erst schmeckst 
Du – dann pustest Du

im 40 ml, 200 ml,  
350 ml und 500 ml Glas 

im 40 ml, 200 ml,  
350 ml und 500 ml Glas 

WEIHNACHTSSAUCEN im 40 ml, 200 ml,  
350 ml und 500 ml Glas 



Metaxa
Ideal zu köstlichem Grillfleisch und allem Kurzgebratenen, zu Cur-
rywurst sowie zu leckeren Reis- und Nudelgerichten. Hervorragend 
zum Abschmecken von Saucen und als Beigabe zu Pommes Frites.

Frucht der Karibik
Cremig und exotisch mit süß-scharf Geschmack. Ideal für Fleisch, 
Fisch, Gemüse, Wok-Gerichte, Pizza, Raclette und Fondue.  
Perfekt zum Verfeinern von Saucen und Suppen.

Flotter Hase - unsere Ostersauce
Diese cremige Snacksauce mit süß-scharfem Geschmack passt  
ideal zu gegrilltem und gebratenem Fleisch, Fisch, Meeresfrüchten, 
Reis, Nudeln, Gemüse, Wok-Gerichten , Raclette und Fondue.

Scharfer Spanier 
Diese Sauce mit mediterraner Note schmeckt hervorragend zu 
Fleisch, Currywurst, Würstchen, Fisch, Pommes Frites, Nudeln, Reis 
und rundet Saucen, Suppen und Marinaden würzig ab.

Sri Lanka
Ein Hauch von Ayurveda und Asien – perfekt für Currywurst, 
Würstchen, Fleisch, Geflügel, Raclette, Fondue, Fisch, Nudeln, Reis, 
Gemüse und Wokgerichte.

SAISON – & MONATSSAUCENim 40 ml, 200 ml,  
350 ml und 500 ml Glas 

im 40 ml, 200 ml,  
350 ml und 500 ml Glas 

Fruchtfeuer
Kombiniert süße Frucht mit feuriger Schärfe – perfekt zu Fleisch, 
Fisch, Gemüse & allem, was Pfanne, Grill oder Wok hergeben.  
Und aufgeheizt? Eine echte Geschmacksexplosion!



Hawaiisauce
Cremige Sauce mit süß-scharfem Geschmack. Passt ideal  
zu Schnitzel, gegrilltem und gebratenem Fleisch, Fisch, Reis,  
Nudeln, Gemüse, Wok-Gerichten, Raclette und Fondue.

Paprikasauce „ungarische Art“
Hervorragend zu Fleisch, Grillgerichten, Pommes, Nudeln  
und Reis. Ideal zum Marinieren von Spare Ribs, Geflügel  
und Steaks. Köstlich zu Fondue, Raclette und als Dip.

Jägersauce
Hervorragender Geschmack mit feiner Pilz- und Bratennote. 
Passt ideal zu Schnitzel, gegrilltem und gebratenem Fleisch,  
Reis, Nudeln, Gemüse, Wok.-Gerichten, Raclette und Fondue.

SCHNITZELSAUCEN im 200 ml, 350 ml und 500 ml Glas 

Honig-Senf-Sauce
Passt perfekt zu Chicken Nuggets, Chili Cheese Nuggets und Frühlingsrollen.  
Lecker als Salatdressing, zu Fisch, Räucherlachs, Fondue und Raclette.

Süß-Sauer-Sauce
Ideal für Chicken Nuggets, Chili Cheese Nuggets und Frühlingsrollen. Hervor
ragend zu Hähnchen, Fisch, Garnelen und Asia-Gerichten. Perfekt als Grill-Dip.

Sweet-Chili-Sauce
Pikant-süß. Für Nuggets, Wings, Pulled Pork, Frühlingsrollen. Auch top zu  
Grillhähnchen, Fisch & Meeresfrüchten sowie zu Salat, Nudeln, Reis.

NUGGET-SAUCEN im 250 ml Glas 

Unsere Saucen sind das Herzstück vom Curryknaller.  
Jede Sauce wird mit ausgewählten Zutaten & viel Liebe zubereitet.



SENFE

Erdbeer-Knobi-Senf
Raffinierte Mischung aus Erdbeere und Knoblauch. Passt zu Bratwurst, Gegrilltem, 
Käse und Überbackenem. Ideal zum Verfeinern von Saucen und Dressings.

Himbeer-Ingwer-Senf
Fruchtige Himbeere trifft auf scharfen Ingwer – köstlich zu Bratwurst, Gegrilltem, 
Frikadellen, Fisch, Gemüse und Käse. Perfekt für Saucen und Dressings.

Mango-Chili-Senf + Hot Version
Samtige Mango und feuriger Chili – ein Genuss zu Fleisch, Fisch und kräftigem 
Käse. Verleiht Saucen und Dressings den besonderen Kick.

Sauerkirsch-Senf
Fruchtiger Sauerkirsch-Senf, ideal zu Bratwurst, Gegrilltem, Frikadellen, Fisch,  
Gemüse, Käse und Überbackenem. Perfekt für Salatdressings und Saucen.

Joppie-Senf
Cremiger Joppie-Senf, vielseitig zu genießen mit Bratwurst, Gegrilltem, Frikadel-
len, Fisch, Gemüse, Käse und Überbackenem. Ideal für Saucen und Dressings.

CURRYKNALLER 
Inh. Gerd Melloh
Tel.: 0159 - 016 257 64
curryknaller@gmail.com
www.curryknaller.de „like & bewerte uns!“

im 120 ml Glas 

Online bestellen. Offline genießen.
Alle Curryknaller-Saucen, Preise & Sorten auf  

www.curryknaller.de – Lieferung direkt nach Hause.


